
La Restauration M
unicipale se réserve la possibilité de m

odifier le m
enu en fonction des arrivages et des contraintes du m

arché,tout en respectant l'équilibre
nutritionnel.

Les plats proposés dans les repas sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : gluten, crustacés, œ
uf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri,

m
outarde, graines de sésam

e, sulfite, lupin et m
ollusques

LUNDI 3 AOÛT MARDI 4 AOÛT MERCREDI 5 AOÛT JEUDI 6 AOÛT VENDREDI 7 AOÛT

Sauté de veau
 à la moutarde

Spaghetti
Comté AOP

Fruit de saison

Oeuf dur mayonnaise
Salade de pommes de terre à

l’indienne
Camembert

Fruit de saison

Tomates vinaigrette
échalottes et dès d’emmental

Merlu sauce tomate
Boulghour et courgettes à la

provençale
Liegeois chocolat

Pique Nique
Melon

Sandwich baguette viennoise
poulet mariné à la provençale

Chips
Yaourt à boire

Biscuits chocolats

Barbecue :
Salade de concombre

Chipolatas
Frites

Babybel
Glace petit pot vanille chocolat

Pique Nique
Melon

Sandwich baguette poulet
mariné à la provençale

Chips
Yaourt à boire

Biscuits chocolats

Barbecue :
Salade de concombre

Chipolatas
Frites

Babybel
Glace cône vanille chocolat

Menu Août
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TOUS

TOUS

TOUS

Les élémentaires TOUS



La Restauration M
unicipale se réserve la possibilité de m

odifier le m
enu en fonction des arrivages et des contraintes du m

arché,tout en respectant l'équilibre
nutritionnel.

Les plats proposés dans les repas sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : gluten, crustacés, œ
uf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri,

m
outarde, graines de sésam

e, sulfite, lupin et m
ollusques

LUNDI 10 AOÛT MARDI 11 AOÛT MERCREDI 12 AOÛT JEUDI 13 AOÛT VENDREDI 14 AOÛT

Boeuf Pilau
Riz Pilau

Yaourt vanille
Petits biscuits coco

Salade de melon et dés de
mozzarella

Poisson meunière
Haricots verts persillés

Riz au lait

Cuisse de poulet LR froid et
sauce barbecue

Salade de blé et salade de
tomate

Emmental
Fruit de saison

Concombre vinaigrette 
et féta

Moussaka végétarienne
Fruit de saison

Pique Nique :
Bâtonnets de concombre

Sandwich baguette viennoise
rillettes de thon

Chips
Yaourt à boire

Madeleines

Pique Nique :
Bâtonnets de concombre

Sandwich baguette rillettes de
thon

Chips
Yaourt à boire

Madeleines
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SAFARI 
EN AFRIQUE



La Restauration M
unicipale se réserve la possibilité de m

odifier le m
enu en fonction des arrivages et des contraintes du m

arché,tout en respectant l'équilibre
nutritionnel.

Les plats proposés dans les repas sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : gluten, crustacés, œ
uf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri,

m
outarde, graines de sésam

e, sulfite, lupin et m
ollusques

LUNDI 17 AOÛT MARDI 18 AOÛT MERCREDI 19 AOÛT JEUDI 20 AOÛT VENDREDI 21 AOÛT

Salade verte vinaigrette
Pizza au fromage

Petit suisse aromatisé

Rôti de veau froid et
mayonnaise

Salade de concombre
Comté AOP

Gâteau à l’ananas

Rosette et cornichons
Colin sauce crème ciboulette
Purée de courgettes gratinée

Fruit de saison

Barbecue :
Salade de tomate

Pilon de poulet
Potatoes

Kiri
Twix glacé

Pique Nique :
Pastèque

Wrap poulet mariné coco curry
Chips 

Yaourt à boire
Marbré chocolat

Barbecue :
Salade de tomate

Pilon de poulet
Potatoes

Kiri
Twix glacé

Pique Nique :
Pastèque

Wrap poulet mariné coco curry
Chips 

Yaourt à boire
Marbré chocolat
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La Restauration M
unicipale se réserve la possibilité de m

odifier le m
enu en fonction des arrivages et des contraintes du m

arché,tout en respectant l'équilibre
nutritionnel.

Les plats proposés dans les repas sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : gluten, crustacés, œ
uf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri,

m
outarde, graines de sésam

e, sulfite, lupin et m
ollusques

LUNDI 24 AOÛT MARDI 25 AOÛT MERCREDI 26 AOÛT JEUDI 27 AOÛT VENDREDI 28 AOÛT

Poulet Congolais 
( beurre de cacahuète, tomates, piment,

muscade, laurier)

Légumes congolais 
(carottes, courgette, oignon, poivrons)

Fromage blanc et sucre
Tarte coco

Pastèque
Boeuf sauce Thaï

Semoule
Crème dessert chocolat

Calamar à la romaine
Frites

Mimolette
Fruit de saison

Merlu sauce pesto
Riz pilaf aux petits légumes

Rondelé
Fruit de saison

Concombre vinaigrette et dés
de féta

Mac and cheese
Glace

Pique Nique :
Melon 

Sandwich baguette de jambon
de volaille beurre

Chips 
Yaourt à boire

Brownie

     Produits Bio
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  Fait maison
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Les élémentaires
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SAFARI 
EN AFRIQUE Mange avec tes doigts !
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